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Pangan merupakan segala sesuatu yang berasal dari sumber hayati meliputi
produk pertanian, perkebunan, kehutanan, perikanan, perternakan, perairan dan
air, adapun yang diolah maupun tidak diolah yang diperuntukkan sebagai
makanan dan minuman bagi konsumsi manusia, termasuk bahan tambahan
pangan, bahan baku pangan dah bahan lainnya yang digunakan untuk proses
penyiapan, pengolahan atau pembuatan makanan atau minuman.

Penelitian ini merupakan deskripsi dengan pendekatan observasi lapangan
menggunakan lembar observasi berdasarkan Permenkes nomor 1098 tahun
2003. Subyek dari penelitian ini adalah proses pengolahan makanan yaitu
peralatan pengolahan makanan, tempat pengolahan makanan, personal hygiene
penjamah, proses pengolahan makanan.

Hasil dari penelitian ini mengenai proses pengolahan makanan yaitu mie
ayam, soto ayam lamongan dan bakso pada peralatan pengolahan makanan
memenuhi syarat dengan skore 120. Tempat pengolahan makanan yaitu mie
ayam, soto ayam lamongan, dan bakso tidak memenuhi syarat dengan skore 45.
Personal hygiene sanitasi makanan yaitu mie ayam, soto ayam lamongan, dan
bakso tidak memenuhi syarat dengan skore 26. Proses pengolahan makanan
yaitu mie ayam, soto ayam lamongan dan bakso tidak memenuhi syarat dengan
skore 10.
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