
 
 

LAMPIRAN 

Lampiran 1 

Instrumen Penelitian 

LEMBAR PENILAIAN HYGIENE SANITASI DAN KUALITAS 

BAKTERIOLOGI PERALATAN MINUM PEDAGANG ES CINCAU DI 

PASAR SAYUR KABUPATEN MAGETAN TAHUN 2022 

 

LEMBAR PENILAIAN KONDISI PERALATAN MINUM 

 

1. Pedagang A 

No. Kriteria Skor 

diperoleh 

Skor 

max 

Presentase 

1 Mencuci lap/serbet dan 

menggantinya 

2 2 100% 

2 Mencuci peralatan yang 

sudah dipakai dengan air 

bersih dan sabun 

2 2 100% 

3 Mengeringkan peralatan 

minum menggunakan 

lap yang bersih 

1 2 50% 

4 Menempatkan peralatan 

minum bebas dari 

sumber pencemar 

1 2 50% 

5 Peralatan minum 

pedagang dalam 

keadaan bersih sebelum 

digunakan 

2 2 100% 

6 Peralatan minum 

pedagang tidak rusak, 

retak, rata dan mudah 

dibersihkan 

1 2 50% 

Rata-rata 75% 

 Sumber Formulir : Permenkes RI No. 1098/Menkes/SK/VII/2003.  

 

 



2. Pedagang B 

 

No. Kriteria Skor 

diperoleh 

Skor 

max 

Presentase 

1 Mencuci lap/serbet dan 

menggantinya 

2 2 100% 

2 Mencuci peralatan yang 

sudah dipakai dengan air 

bersih dan sabun 

2 2 100% 

3 Mengeringkan peralatan 

minum menggunakan 

lap yang bersih 

1 2 50% 

4 Menempatkan peralatan 

minum bebas dari 

sumber pencemar 

1 2 50% 

5 Peralatan minum 

pedagang dalam 

keadaan bersih sebelum 

digunakan 

2 2 100% 

6 Peralatan minum 

pedagang tidak rusak, 

retak, rata dan mudah 

dibersihkan 

1 2 50% 

Rata-rata 75% 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



3. Pedagang C 

 

No. Kriteria Skor 

diperoleh 

Skor 

max 

Presentase 

1 Mencuci lap/serbet dan 

menggantinya 

1 2 50% 

2 Mencuci peralatan yang 

sudah dipakai dengan air 

bersih dan sabun 

2 2 100% 

3 Mengeringkan peralatan 

minum menggunakan 

lap yang bersih 

1 2 50% 

4 Menempatkan peralatan 

minum bebas dari 

sumber pencemar 

1 2 50% 

5 Peralatan minum 

pedagang dalam 

keadaan bersih sebelum 

digunakan 

2 2 100% 

6 Peralatan minum 

pedagang tidak rusak, 

retak, rata dan mudah 

dibersihkan 

2 2 100% 

Rata-rata 75% 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



4. Pedagang D 

 

No. Kriteria Skor 

diperoleh 

Skor 

max 

Presentase 

1 Mencuci lap/serbet dan 

menggantinya 

2 2 100% 

2 Mencuci peralatan yang 

sudah dipakai dengan air 

bersih dan sabun 

2 2 100% 

3 Mengeringkan peralatan 

minum menggunakan 

lap yang bersih 

1 2 50% 

4 Menempatkan peralatan 

minum bebas dari 

sumber pencemar 

1 2 50% 

5 Peralatan minum 

pedagang dalam 

keadaan bersih sebelum 

digunakan 

2 2 100% 

6 Peralatan minum 

pedagang tidak rusak, 

retak, rata dan mudah 

dibersihkan 

1 2 50% 

Rata-rata 75% 



 
 

Lampiran 2 

 

LEMBAR PENILAIAN KONDISI TEMPAT PENYIMPANAN 

PERALATAN MINUM 

 

1. Pedagang A 

 

No.  Kriteria Skor 

diperoleh 

Skor 

max 

Presentase 

1 Tersedia tempat 

penyimpanan peralatan 

minum 

2 2 100% 

2 Semua peralatan 

pedagang yang kontak 

dengan minuman 

disimpan dalam keadaan 

kering dan bersih 

2 2 100% 

3 Peralatan minum seperti 

gelas dan sendok 

sejenisnya cara 

penyimpanannya dibalik 

1 2 50% 

4 Rak tempat penyimpanan 

peralatan minum terbuat 

dari bahan anti karat, rata 

dan tidak rusak 

2 2 100% 

5 Penyimpanan peralatan 

minum pedagang 

terpelihara 

kebersihannya 

1 2 50% 

6 Tempat penyimpanan 

peralatan minum 

pedagang dalam keadaan 

tertutup 

1 2 50% 

Rata-rata 75% 

Sumber Formulir : Permenkes RI No. 1098/Menkes/SK/VII/2003 

 

 

 

 

 



2. Pedagang B 

 

No.  Kriteria Skor 

diperoleh 

Skor 

max 

Presentase 

1 Tersedia tempat 

penyimpanan peralatan 

minum 

2 2 100% 

2 Semua peralatan 

pedagang yang kontak 

dengan minuman 

disimpan dalam keadaan 

kering dan bersih 

1 2 50% 

3 Peralatan minum seperti 

gelas dan sendok 

sejenisnya cara 

penyimpanannya dibalik 

1 2 50% 

4 Rak tempat penyimpanan 

peralatan minum terbuat 

dari bahan anti karat, rata 

dan tidak rusak 

2 2 100% 

5 Penyimpanan peralatan 

minum pedagang 

terpelihara 

kebersihannya 

1 2 50% 

6 Tempat penyimpanan 

peralatan minum 

pedagang dalam keadaan 

tertutup 

1 2 50% 

Rata-rata 66,7% 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

3. Pedagang C 

No.  Kriteria Skor 

diperoleh 

Skor 

max 

Presentase 

1 Tersedia tempat 

penyimpanan peralatan 

minum 

2 2 100% 

2 Semua peralatan 

pedagang yang kontak 

dengan minuman 

disimpan dalam keadaan 

kering dan bersih 

1 2 50% 

3 Peralatan minum seperti 

gelas dan sendok 

sejenisnya cara 

penyimpanannya dibalik 

1 2 50% 

4 Rak tempat penyimpanan 

peralatan minum terbuat 

dari bahan anti karat, rata 

dan tidak rusak 

2 2 100% 

5 Penyimpanan peralatan 

minum pedagang 

terpelihara 

kebersihannya 

1 2 50% 

6 Tempat penyimpanan 

peralatan minum 

pedagang dalam keadaan 

tertutup 

1 2 50% 

Rata-rata 66,7% 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

4. Pedagang D 

No.  Kriteria Skor 

diperoleh 

Skor 

max 

Presentase 

1 Tersedia tempat 

penyimpanan peralatan 

minum 

2 2 100% 

2 Semua peralatan 

pedagang yang kontak 

dengan minuman 

disimpan dalam keadaan 

kering dan bersih 

1 2 50% 

3 Peralatan minum seperti 

gelas dan sendok 

sejenisnya cara 

penyimpanannya dibalik 

1 2 50% 

4 Rak tempat penyimpanan 

peralatan minum terbuat 

dari bahan anti karat, rata 

dan tidak rusak 

2 2 100% 

5 Penyimpanan peralatan 

minum pedagang 

terpelihara 

kebersihannya 

1 2 50% 

6 Tempat penyimpanan 

peralatan minum 

pedagang dalam keadaan 

tertutup 

1 2 50% 

Rata-rata 66,7% 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Lampiran 3 

 

LEMBAR PENILAIAN TEKNIK PENCUCIAN PERALATAN 

MINUM PEDAGANG 

 

1. Pedagang A 

No. Kriteria Skor 

diperoleh 

Skor 

max 

Presentase 

1 Membuang sisa kotoran 

dan sisa-sisa makanan 

yang terdapat pada 

peralatan yang akan 

dicuci (Scraping) 

2 2 100% 

2 Merendam peralatan 

dengan mengguyur air 

ke dalam peralatan yang 

akan dicuci sehingga 

terendam seluruh 

permukaan peralatan 

(Flushing) 

2 2 100% 

3 Mencuci peralatan 

minum dengan cara 

menggosok dan 

melarutkan sisa 

makanan dengan zat 

pencuci atau detergen 

(Washing) 

1 2 50% 

4 Membilas peralatan 

yang telah digosok 

dengan detergen sampai 

bersih dengan air bersih 

(Rinsing) 

1 2 50% 

5 Membebas hamakan 

peralatan setelah proses 

pencucian (Sanitizing) 

1 2 50% 

6 Mengeringkan 

menggunakan kain lap 

dengan persyaratan 

harus bersih dan selalu 

diganti (Toweling) 

1 2 50% 

Rata-rata 66,7% 

Sumber Formulir : Permenkes RI No. 1096/Menkes/SK/IV/2011 

 



 

 

2. Pedagang B 

No. Kriteria Skor 

diperoleh 

Skor 

max 

Presentase 

1 Membuang sisa kotoran 

dan sisa-sisa makanan 

yang terdapat pada 

peralatan yang akan 

dicuci (Scraping) 

2 2 100% 

2 Merendam peralatan 

dengan mengguyur air 

ke dalam peralatan yang 

akan dicuci sehingga 

terendam seluruh 

permukaan peralatan 

(Flushing) 

2 2 100% 

3 Mencuci peralatan 

minum dengan cara 

menggosok dan 

melarutkan sisa 

makanan dengan zat 

pencuci atau detergen 

(Washing) 

2 2 100% 

4 Membilas peralatan 

yang telah digosok 

dengan detergen sampai 

bersih dengan air bersih 

(Rinsing) 

1 2 50% 

5 Membebas hamakan 

peralatan setelah proses 

pencucian (Sanitizing) 

1 2 50% 

6 Mengeringkan 

menggunakan kain lap 

dengan persyaratan 

harus bersih dan selalu 

diganti (Toweling) 

1 2 50% 

Rata-rata 66,7% 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

3. Pedagang C 

No. Kriteria Skor 

diperoleh 

Skor 

max 

Presentase 

1 Membuang sisa kotoran 

dan sisa-sisa makanan 

yang terdapat pada 

peralatan yang akan 

dicuci (Scraping) 

2 2 100% 

2 Merendam peralatan 

dengan mengguyur air 

ke dalam peralatan yang 

akan dicuci sehingga 

terendam seluruh 

permukaan peralatan 

(Flushing) 

2 2 100% 

3 Mencuci peralatan 

minum dengan cara 

menggosok dan 

melarutkan sisa makanan 

dengan zat pencuci atau 

detergen (Washing) 

2 2 100% 

4 Membilas peralatan yang 

telah digosok dengan 

detergen sampai bersih 

dengan air bersih 

(Rinsing) 

1 2 50% 

5 Membebas hamakan 

peralatan setelah proses 

pencucian (Sanitizing) 

1 2 50% 

6 Mengeringkan 

menggunakan kain lap 

dengan persyaratan 

harus bersih dan selalu 

diganti (Toweling) 

1 2 50% 

Rata-rata 66,7% 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

4. Pedagang D 

No. Kriteria Skor 

diperoleh 

Skor 

max 

Presentase 

1 Membuang sisa kotoran 

dan sisa-sisa makanan 

yang terdapat pada 

peralatan yang akan 

dicuci (Scraping) 

2 2 100% 

2 Merendam peralatan 

dengan mengguyur air 

ke dalam peralatan yang 

akan dicuci sehingga 

terendam seluruh 

permukaan peralatan 

(Flushing) 

2 2 100% 

3 Mencuci peralatan 

minum dengan cara 

menggosok dan 

melarutkan sisa makanan 

dengan zat pencuci atau 

detergen (Washing) 

2 2 100% 

4 Membilas peralatan yang 

telah digosok dengan 

detergen sampai bersih 

dengan air bersih 

(Rinsing) 

1 2 50% 

5 Membebas hamakan 

peralatan setelah proses 

pencucian (Sanitizing) 

1 2 50% 

6 Mengeringkan 

menggunakan kain lap 

dengan persyaratan 

harus bersih dan selalu 

diganti (Toweling) 

1 2 50% 

Rata-rata 66,7% 

 

 

 

 

 



 
 

Lampiran 4 

 

LEMBAR PENILAIAN PERSONAL HYGIENE PEDAGANG 

 

1. Pedagang A 

No. Kriteria Skor 

diperoleh 

Skor 

max 

Presentase 

1 Merokok pada saat 

menangani/menyajikan 

makanan 

2 2 100% 

2 Tangan dan pakaian 

pedagang dalam keadaan 

bersih 

1 2 50% 

3 Memakai celemek pada 

saat menangani / 

menyajikan makanan 

1 2 50% 

4 Mencuci celemek yang 

digunakan untuk bekerja 

setiap hari 

1 2 50% 

5 Menggaruk anggota 

badan saat 

menangani/menyajikan 

makanan 

1 2 50% 

6 Penjamah makanan 

menutup luka (pada luka 

terbuka/bisul atau luka 

lainnya) 

 

1 2 50% 

7 Tidak batuk dihadapan 

makanan jajanan yang 

disajikan dan tanpa 

menutup mulut atau 

hidung 

2 2 100% 

Rata-rata 64,2% 

              Sumber : Permenkes RI No. 942/Menkes/VIII/2003 

 

 

 

 



 
 

2. Pedagang B 

No. Kriteria Skor 

diperoleh 

Skor 

max 

Presentase 

1 Merokok pada saat 

menangani/menyajikan 

makanan 

2 2 100% 

2 Tangan dan pakaian 

pedagang dalam keadaan 

bersih 

2 2 100% 

3 Memakai celemek pada 

saat menangani / 

menyajikan makanan 

1 2 50% 

4 Mencuci celemek yang 

digunakan untuk bekerja 

setiap hari 

1 2 50% 

5 Menggaruk anggota 

badan saat 

menangani/menyajikan 

makanan 

1 2 50% 

6 Penjamah makanan 

menutup luka (pada luka 

terbuka/bisul atau luka 

lainnya) 

 

2 2 100% 

7 Tidak batuk dihadapan 

makanan jajanan yang 

disajikan dan tanpa 

menutup mulut atau 

hidung 

1 2 50% 

Rata-rata 71,4% 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

3. Pedagang C 

No. Kriteria Skor 

diperoleh 

Skor 

max 

Presentase 

1 Merokok pada saat 

menangani/menyajikan 

makanan 

2 2 100% 

2 Tangan dan pakaian 

pedagang dalam keadaan 

bersih 

2 2 100% 

3 Memakai celemek pada 

saat menangani / 

menyajikan makanan 

1 2 50% 

4 Mencuci celemek yang 

digunakan untuk bekerja 

setiap hari 

1 2 50% 

5 Menggaruk anggota 

badan saat 

menangani/menyajikan 

makanan 

1 2 50% 

6 Penjamah makanan 

menutup luka (pada luka 

terbuka/bisul atau luka 

lainnya) 

2 2 100% 

7 Tidak batuk dihadapan 

makanan jajanan yang 

disajikan dan tanpa 

menutup mulut atau 

hidung 

1 2 50% 

Rata-rata 71,4% 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

4. Pedagang D 

No. Kriteria Skor 

diperoleh 

Skor 

max 

Presentase 

1 Merokok pada saat 

menangani/menyajikan 

makanan 

2 2 100% 

2 Tangan dan pakaian 

pedagang dalam keadaan 

bersih 

2 2 100% 

3 Memakai celemek pada 

saat menangani / 

menyajikan makanan 

1 2 50% 

4 Mencuci celemek yang 

digunakan untuk bekerja 

setiap hari 

1 2 50% 

5 Menggaruk anggota 

badan saat 

menangani/menyajikan 

makanan 

1 2 50% 

6 Penjamah makanan 

menutup luka (pada luka 

terbuka/bisul atau luka 

lainnya) 

2 2 100% 

7 Tidak batuk dihadapan 

makanan jajanan yang 

disajikan dan tanpa 

menutup mulut atau 

hidung 

1 2 50% 

Rata-rata 71,4% 

 

 



 
 

Lampiran 5  

Surat Perizinan Penelitian 



 
 

Lampiran 6 

Hasil Laboratorium Pemeriksaan Mikrobiologi Studi Pendahuluan Pada  

Pedagang A, B, C, dan D 

 

1. Pedagang A 

 

 

 



 
 

2. Pedagang B 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

3. Pedagang C 

 

 



 
 

4. Pedagang D 

 

 

 

 

 

 



 
 

Lampiran 7 

 

Hasil Laboratorium Pemeriksaan Mikrobiologi Pada  Pedagang  

A, B, C, dan D 

 



 
 

Lampiran 8  

Hasil Laboratorium Pemeriksaan Mikrobiologi Air Bersih Pada  Pedagang 

A, B, C, dan D 

 

 

 
 

 

 



 
 

Lampiran 9 

 

Dokumentasi Penelitian 

 

 

 
Kondisi Peralatan Minum 

 

 
Kondisi Tempat Penyimpanan 

Peralatan Minum 

 

 
Kondisi Tempat Penyimpanan 

Peralatan Minum 

 

 
Teknik Pencucian Peralatan 

Minum 

 

 
Personal Hygiene Pedagang 

 

 
Personal Hygiene Pedagang 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 
Pengambilan Sampel 

 

 
Pengambilan Sampel 

 

 
Pengambilan Sampel 

 

 
Pengambilan Sampel 

 

 
Pengambilan Sampel 

 

 
Pemberian Label 

 

 

 


