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SINGKATAN 

BPOM  = Badan Pengawas Obat dan Makanan 

BTP  = Bahan Tambahan Pangan 

CPPB  = Cara Produksi Pangan yang Baik  

CFU   = Colony Forming Unit  

CM  = Centimeter 
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FIFO  = First In First Out 
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ML  = Mili 
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PKP   = Penyuluhan Keamanan Pangan  

RI  = Republik Indonesia 

TMS   = Tidak Memenuhi Syarat 

UPT   =Unit Pelaksana Teknis 

 

SIMBOL 

/  = per 

X  = kali 

Σ  = Jumlah  

%   = Persen 

≥  = Lebih dari 

≤  = Kurang dari 
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