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Zat pewarna makanan adalah bahan tambahan makanan yang dapat
memperbaiki atau memberi warna pada makanan. Saat ini masih dijumpai makanan
dengan pewarna sintetis yang dilarang yaitu Rhodamin B. Berdasarkan studi
pendahuluan yang dilakukan pada bulan November 2020 di Kecamatan Gubeng
ditemukan pedagang mie ayam yang menggunakan saus tomat dengan ciri — ciri
fisik mengandung Rhodamin B seperti berwarna merah mencolok dan warna tidak
homogen. Tujuan penelitian adalah untuk Mengidentifikasi kandungan Rhodamin
B pada saus tomat dan menilai pengetahuan serta sikap pedagang mie ayam
mengenai zat pewarna Rhodamin B pada saus tomat di wilayah Kecamatan
Gubeng.

Jenis penelitian bersifat deskriptif dengan menggunakan pendekatan cross
sectional. Sampel dalam penelitian adalah saus tomat dari pedagang mie ayam.
Teknik pengambilan sampel saus tomat adalah total sampling dan teknik
pengambilan sampel pedagang mie ayam adalah proportional random sampling.
Analisis data dijelaskan secara deskriptif dari hasil pemeriksaan Laboratorium dan
lembar kuisioner kemudian dilakukan pengelompokan atau klasifikasi.

Hasil penelitian didapatkan saus tomat merk “A”positif mengandung
Rhodamin B, pengetahuan pedagang mie ayam tentang zat pewarna Rhodamin B
pada saus tomat adalah cukup (56,8%) dan sikap pedagang sebagian besar cukup
(59,1%).

Kesimpulan penelitian ini adalah saus tomat merk “A” postif mengandung
Rhodamin B, pengetahuan dan sikap pedagang mie ayam tentang zat pewarna
Rhodamin B dalam saus tomat adalah cukup. Sebaiknya masyarakat khususnya
pedagang mie ayam lebih teliti sebelum membeli saus tomat.
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Food coloring is a food additive that can improve or give color to food.
Currently, there are still foods with prohibited synthetic dyes, namely Rhodamin B.
Based on a preliminary study conducted in November 2020 in Gubeng District, it
was found that chicken noodle traders were using tomato sauce with physical
characteristics containing Rhodamin B such as striking red and inhomogeneous
colors. . The purpose of this study was to identify the content of Rhodamin B in
tomato sauce and to assess the knowledge and attitudes of chicken noodle traders
regarding Rhodamin B dye in tomato sauce in the Gubeng District.

This type of research is descriptive by using aapproach cross sectional. The
sample in this study was tomato sauce from chicken noodle traders. The sampling
technique for tomato sauce is total samplingsampling and thetechnique for chicken
noodle traders is proportional random sampling. Data analysis was described
descriptively from the results of laboratory examinations and questionnaire sheets
and then grouped or classified.

The results showed that the tomato sauce brand "A" was positive for
Rhodamin B, the knowledge of chicken noodle traders about Rhodamine B dye in
tomato sauce was sufficient (56.8%) and the attitude of the traders was mostly
sufficient (59.1%).

The conclusion of this study is that brand "A" tomato sauce contains
Rhodamine B positive, the knowledge and attitude of chicken noodle traders about
Rhodamine B dye in tomato sauce is sufficient. It is better for people, especially
chicken noodle traders, to be more careful before buying tomato sauce.
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