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Datar Singkatan :

BPOM
BTM
AW
Depkes
GMP
gr
Maks.
KLB
Kol
mg
Min.
No
Pb
Permenkes
Kepmenkes
pH
RH
RI
Rp.
uv
°C

Daftar simbol :

%

DAFTAR SINGKATAN DAN SIMBOL

: Badan Pengawas Obat dan Makanan
: Bahan Tambahan Pangan

: Activity Water

: Departemen Kesehatan

: Good Manufacturing Practice
: gram

: Maksimal

: Kejadian Luar Biasa

: koloni

: miligram

: Minimal

: Nomor

: Timbal

: Peraturan Menteri Kesehatan

: Keputusan Menteri Kesehatan
: Puisan of Hydrogen

: Relative Humadity

: Republik Indonesia

: Rupiah

: UltraViolet

: Derajat Celcius

: Persen
: Kurang dari
: Sampai dengan

: Sama dengan





