
DAFTAR PUSTAKA 

Amaliyah, Nurul. (2017). Penyehatan Makanan dan Minuman – A. Jakarta: Hipokrates 

 

Amaliyah, Nurul. (2018). Penyehatan Makanan dan Minuman – B. Jakarta: Hipokrates 

 

Avita, Yevi Dwi Yulia Nur., Pujiati, Rahayu Sri., Khoiron. (2015). Analisis Kondisi Sanitasi 

Industri Rumah Tangga (IRT) Tape Singkong di Kabupaten Bondowoso. Artikel 

Ilmiah Online. Jember : Universitas Jember. Diakses pada 6 Juli 2020  

https://repository.unej.ac.id/bitstream/handle/123456789/68863/Yevi%20Dwi%20Y

ulia%20Nur%20Avita.pdf;sequence=1 

 

Badan Pengawas Obat dan Makanan Republik Indonesia, (2008), Pengujian Mikrobiologi 

Pangan, Info POM Vol.9 No.2 Maret 2008, (www.pom.go.id). Diakses 3 Desember 

2019  

 

Badan Pengawas Obat dan Makanan Republik Indonesia. (2017). Laporan Tahunan Badan 

POM 2017. Diakses pada 29 November 2019 

https://www.pom.go.id/new/admin/dat/20180710/Laporan%20Tahunan%20BPOM

%202017.pdf 

 

Balai Pengkajian Teknologi Pertanian Jambi. (2015). Pentingnya Keamanan Pengolahan Susu 

Kedelai. Jambi Diakses pada 10 November 2019 

http://jambi.litbang.pertanian.go.id/eng/images/PDF/2015Inteksusu.pdf 

 

Depkes RI. (2004). Higiene Sanitasi Makanan dan Minuman. Dirjen PPL dan PM. Jakarta 

 

Floridina, Zamia. (2018). Analisi Higiene Penjamah Makanan dan Sanitasi Lingkungna Pada 

Industri Rumah Tangga Tahu Jombang 2018. Jurnal Kesehatan Lingkungan 

Universitas Airlangga Vol.11, No.1. Diakses pada 6 Juli 2020 https://e-

journal.unair.ac.id/JKL/article/viewFile/9585/6672 

 

Hardiny, Dhevita Fitria Rosa. (2017). Analisis Total Bakteri Dan Total Koliform Dalam Sari 

Kedelai Selama Proses Penyimpanan Pada Suhu Kamar Dan Hubungannya Dengan 

Pengetahuan Higieni Sanitasi Produsen. Skripsi Online. Malang: Universitas 

Muhammadiyah. Diakses pada 12 Desember 2019 http://eprints.umm.ac.id/37880/  

 

Haryadi, Yadi. (2010). Peranan Penyimpanan Dalam Menunjang Ketahanan Pangan. Jurnal 

Ilmu dan Teknologi Pangan IPB Vo.19, No.4. Diakses pada 6 Juli 2020  

http://www.jurnalpangan.com/index.php/pangan/article/view/163 

 

Indrajayani., Haderlah. (2019). Gambaran Higiene Sanitaso Dengan Kandungan Bakteriologis 

Pada Peralatan Makan Angkringan di Kabupaten Barru. Jurnal Sulolipu Poltekkes 

Kemenkes Makassar Vol.19, No.1. Diakses pada 6 Juli 2020  

           http://journal.poltekkes-mks.ac.id/ojs2/index.php/Sulolipu/article/view/975 

 

chrome-extension://oemmndcbldboiebfnladdacbdfmadadm/https:/repository.unej.ac.id/bitstream/handle/123456789/68863/Yevi%20Dwi%20Yulia%20Nur%20Avita.pdf;sequence=1
chrome-extension://oemmndcbldboiebfnladdacbdfmadadm/https:/repository.unej.ac.id/bitstream/handle/123456789/68863/Yevi%20Dwi%20Yulia%20Nur%20Avita.pdf;sequence=1
http://www.pom.go.id/
chrome-extension://oemmndcbldboiebfnladdacbdfmadadm/https:/www.pom.go.id/new/admin/dat/20180710/Laporan%20Tahunan%20BPOM%202017.pdf
chrome-extension://oemmndcbldboiebfnladdacbdfmadadm/https:/www.pom.go.id/new/admin/dat/20180710/Laporan%20Tahunan%20BPOM%202017.pdf
http://jambi.litbang.pertanian.go.id/eng/images/PDF/2015Inteksusu.pdf
https://e-journal.unair.ac.id/JKL/article/viewFile/9585/6672
https://e-journal.unair.ac.id/JKL/article/viewFile/9585/6672
http://www.jurnalpangan.com/index.php/pangan/article/view/163


Islamy,G.P., Sumarmi,S., Farapti. (2018) ‘Analisis Higiene Sanitasi dan 

 KeamananMakanan Jajanan di Pasar Besar Kota Malang’. Departemen 

 Gizi Kesehatan. (29-36). DOI : 10.2473/amnt.v2i1.2018.29-36 

 

Koswara, Sutrisno. (2006). Senyawa Isoflavon Multi Manfaat Dalam Kedelai. Ebook Pangan. 

Bogor : Institut Pertanian Bogor 

 

Manayang, Yubilarisa., Joseph, Woodford B.S., Sumampouw, Oksfriani Jufri. (2018). Higiene 

dan Sanitasi Industri Pangan Rumah Tangga di Wilayah Kerja Puskesmas Paniki 

Bawah. Jurnal Kesma Universitas Sam Ratulangi Vol. 7, N0.5. Diakses pada 6 Juli 

2020 https://ejournal.unsrat.ac.id/index.php/kesmas/article/view/22514 

 

Mudjajanto, Eddy Setyo., Kusuma, Fauzi R. (2005). Susu Kedelai Susu Nabati Yang 

Menyehatkan. Depok: Agro Media Pustaka 

 

Ningrum, Cuciatun. (2018). Penerapan Cara Produksi Pangan Yang Baik Pada Industri 

Rumah Tangga Bawang Goreng Di Wilayah Utara Kabupaten Brebes. Artikel Ilmiah 

Online. Semarang: Universitas Muhammadiyah. Diakses pada 6 Juli 2020  

http://repository.unimus.ac.id/2415/1/Artikel%20Ilmiah%20CPPB%20IRT.pdf 

 

Nuraini, Dini Nuris. (2017). Pro-Kontra Aneka Minuman Bagi Kesehatan. Yogyakarta : Gaya 

Media 

 

Peraturan Badan Pengawas Obat dan Makanan Republik Indonesia Nomor 

HK.03.1.23.04.12.2206 Tahun 2012 Tentang Cara Produksi Pangan Yang Baik Untuk 

Industri Rumah Tangga 

 

Peraturan Badan Pengawas Obat dan Makan Republik Indonesia Nomor 

HK.03.1.23.04.12.2205 Tahun 2012 Tentang Pedoman Pemberian Sertifikat Produksi 

Pangan Industri Rumah Tangga 

 

Peraturan Menteri Kesehatan Republik Indonesia Nomor 1096 Tahun 2011 Tentang Higiene 

Sanitasi Jasaboga 

 

Picauly, Priscillia., Mailoa, Meitycorfrida.,  Talahatu Josefina. (2015). Pengaruh Penambahan 

Air Pada Pengolahan Susu Kedelai. Jurnal Teknologi Pertanian. Vol 4, No 1. Diakses 

pada 20 Oktober 2019 

https://ojs3.unpatti.ac.id/index.php/agritekno/article/view/33 

 

Pusat Data dan Infromasi Kementerian Kesehatan Republik Indonesia Tahun 2014 Tentang 

Perilaku Mencuci Tangan Pakai Sabun Di Indonesia 

 

Rohmah, Eka Afiyanti., Saputro, Triono Bagus. (2016). Analisis Pertumbuhan Tanaman 

Kedelai (Glycine max L.) Varietas Grobogan Pada Kondisi Cekaman Genangan. 

Jurnal Sains dan Seni ITS Vol. 5, No.2. Diakses pada 24 Oktober 2019  

http://ejurnal.its.ac.id/index.php/sains_seni/article/view/20529/2874 

 

Santoso. (2009). Seri Teknologi Pangan Populer : Susu dan Yoghurt Kedelai. Malang : 

Laboratorium Kimia Pangan Universitas Widyagama 



 

Sirait, Efvi Ulina. (2009). Hygiene Sanitasi Pengolahan dan Pemeriksaan Eschericia 

coli Dalam Susu Kedelai Pada Usaha Kecil Di Kota Medan. Skripsi Online. Medan: 

Universitas Sumatera Utara. Diakses pada 14 Desember 2019 

http://repository.usu.ac.id/handle/123456789/14632 

 

Standar Nasional Indonesia (SNI) No.06.8-7388-2009 tentang Batas Maksimum Cemaran 

Mikroba Dalam Pangan 

 

Standar Nasional Indonesia (SNI) No.2897-2008 tentang Metode Pengujian Cemaran Mikroba 

Dalam Daging, Telur dan Susu, Serta Olahannya 

 

Suhardi, Bambang., Kadita, Maria., Laksono, Pringgo Widyo. (2018). Perbaikan Proses 

Produksi Dengan Standar Cara Produksi Pangan Yang Baik (CPPB) Dan Work 

Improvement Small Enterprise (WISE) Pada Industri Kerupuk Sala. Jurnal Simetris 

Universitas Sebelas Maret Surakarta Vol.9, No.1. Diakses pada 6 Juli 2020 

https://jurnal.umk.ac.id/index.php/simet/article/view/2020 

 

Sundari, Dian., Almasyhuri., Lamid, Astuti. (2015). Pengaruh Proses Pemasakan Komposisi 

Zat Gizi Bahan Pangan Sumber Protein. Jurnal Media Litbangkes Vol. 25. No.4. 

Diakses pada 6 Juli 2020 

http://ejournal.litbang.kemkes.go.id/index.php/MPK/article/view/4590/0 

 

Syafirah, Sarah., Andrias, Dini Ririn. (2012). Higiene Penjamah Makanan dan Sanitasi Kantin 

Sekolah Dasar Negeri Di Kecamatan Mulyorejo, Surabaya. Jurnal Media Gizi 

Indonesia Universitas Airlangga Vol. 10, No.2. Diaskes pada 6 Juli 2020  

https://e-journal.unair.ac.id/MGI/article/view/3314 

 

Syahlan, Vioni L.G., Joseph Woodford B.S., Sumampouw, Oksfriani Jufri. (2018). Higiene 

Sanitasi Pengelolaan Makanan dan Angka Kuman Peralatan Makan (Piring) Di 

Instalasi Gizi Rumah Sakit Umum Pancaran Kasih GMIM Kota Manado. Jurnal 

KESMAS Universitas Sam Ratulangi Vol. 7, No.5. Diakses pada 6 Juli 2020 

https://ejournal.unsrat.ac.id/index.php/kesmas/article/download/22521/22211 

 

Wira, Variyetmi. (2015). Profil Industri Rumah Tangga Rakik Di Kecamatan Pauh Kota 

Padang. Jurnal Administrasi Niaga Politeknik Negeri Padang Vol. 10, No.2 

 

 

 

 

 

 

 


